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y Wojewodztwa Mazowieckicgo w Warszawie
oraz Stowarzyszenic ,Dziedzictwo i Rozwoj”
zapraszaja na szkolenie:

MAZOWIECKIE DOBRE PRAKTYKI
| TRADYCJE KULINARNE —
PRZERCB OWOCOW

14 marca 2025 r. w godz. 14:00 — 18:00

Swietlica Wiejska w Wojstawicach,
Wojstawice 94

Program: ,
14.00 - 14.15 Rejestracja uczestnikow

14.15 - 14.20 Otwarcie szkolenia

14.20 - 16.00 Dariusz Koros — firma Cydr Chyliczki

Praktyczne kierunki przerobu owocow produkowanych we wiasnych gospodarstwach
(czesto stare odmiany), ze szczegolnym uwzglednieniem wykorzystania jabtek i innych
owocow do produkcji sokéw oraz napojow. (cz.1)

16.00 — 16.30 Poczestunek produktami lokalnymi i tradycyjnymi.

16.30 — 17.30 Dariusz Koro$ — firma Cydr Chyliczki

Praktyczne kierunki przerobu owocow produkowanych we wiasnych gospodarstwach
(czesto stare odmiany), ze szczegblnym uwzglednieniem wykorzystania jabtek i innych
owocow do produkcji sokow oraz napojow. (cz.2) i mini konkurs z mini nagrodami.

17.30 - 18.00 Dyskusja i zamkniecie szkolenia

Z uwagi na limit miejsc, prosimy o zapisy telefoniczne - 48 676 20 29
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Wydarzenie wspotfinansowane ze srodkow
Samorzadu Wojewodztwa Mazowieckiego



